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Hapjes

Carpaccio van gerookte Holstein-rund, S
mizuna, pijnboompitten, mango cnus

op pagina

18 en 19.

Gebakken sint-jakobsschelpen en zijn ravioli,
prei, roze bessen, crémige riesling

Gebakken foie gras, peperkoek,
pompoen, brickdeeg

Peren sorbet, manzanita

Kwartelfilet en kalfszwezerik, cantharellen,
rode port, pistachenoten

\¥arme blauwaderkaas, krokant walnotenbrood,
honing, lavendel

Créme brulée heruitgevonden

In het restaurant vergezeld met live muziek.
Gratis toegang tot het nieuwjaarsfeest van het hotel vanaf 23.00 uur.
(dranken niet inbegrepen)
Menu aan 125€/pers. inclusief drankjes” (met of zonder alcohol)

" Aangepaste wijnen, bieren van vat, frisdranken, koffie en thee tijdens de maaltijd.
Lijst van allergenen beschikbaar op aanvraag bij de receptie.
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31 decembe/z,manag 19.00 uun

IENU JFFET
Soep Groot warm, koud buffet en dessert
Gehaktballetje, frieten en appelmoes « avolonté », show cooking
Dame blanche & live muziek.
VOOr 24€ 52,50€/pers. inclusief frisdranken

) bij reservering

1 januani van 12u tet 16u
'EAR BRUNCH

Groot warm, koud buffet en dessert « a volonté » met « live music ».
27.50€/pers. inclusief frisdranken - Betaling bij reservering

Serote week van januani
)L VAN HET JAAR
Bufpet zuunkool
Op 1 januari vanaf 18.00 uur; 12€/persoon
exclusief drankjes

zuuhkool

Gedurende de hele eerste week van januari: 12.50€ inclusief een dessert
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